
B R I G H T  L I G H T  I N T O  T H E  F O R E S T
C O U R S E

エゾ鹿 ／ 羆 ／ 白樺
エゾ鹿のすね肉をはじめ、筋や骨に至るまで、旨みを余すことなく抽出。
香り高い北海道愛別町の白樺の葉を加えて、森の香りを添えました。

毎シーズンいただいている自然の恵みを余すことなく活かした「森のコンソメスープ」です。

鮭 ／ 山椒 ／ 塩檸檬
凍らせた魚を薄く切りいただくアイヌの伝統的な保存食、ルイベ。

濃厚な旨みが特徴の秋鮭を北海道の山椒、オリジナルブレンドのレモンミストの香りと共にお楽しみください。

羆 ／ パッパルデッレ
北海道愛別町の森で共生のために狩猟された、森の恵みである羆。
熊肉の食感を残すため、あえて軽く煮込んだラグーソースと、
強いコシが特長の自家製パッパルデッレを合わせた一皿です。

穴子
肉厚で脂のりが良い、上品な旨みが特長の北海道噴火湾産の旬穴子。

奈井江町の蕎麦米と共に炊き上げた香ばしいご飯を合わせて、ひつまぶしに仕立てました。

蓬 ／ 黒千石豆
間伐の際に芽吹く「蓬」を使った、爽やかな香りとほのかな苦味がアクセントの自家製ジェラートと

北海道で古くから食されるも、栽培の難しさから一時その姿を消した
幻の「黒千石豆」のきな粉で仕立てたわらび餅。北海道の味と香りの共演をお楽しみください。

エゾ鹿 ／ 桑の実
薪火による丁寧な火入れが、鹿肉の濃厚な旨みを引き出します。

今年は例年以上の繁殖があり、狩猟期間と範囲が広げられたエゾ鹿。
その鹿肉に、砂川の森から頂いた桑の実を添えて、「森の今」を一皿に込めています。



森のソーダ
Fo re s t  f ra g ra n c e s o d a

羊蹄山の天然水 500mL
N atu ra l  m in e ra l  wate r

1 ,000

1,200

900

NON ALCOHOL

1 ,200砂川彗星 特別純米酒
S U N AG AWA S U I S EI  〈J a p a n e s e s a ke〉

1 ,200山大一 芋焼酎
YA M A DA I C H I  〈S w e et  p otato  s h o c h u〉

D R I N K S

1 ,600

1,700～

1 ,200

1,200

ALCOHOL

空知ピルスナー ビール
S O R AC H I  P I L S N ER 〈C raf t  B e e r〉

900

900

900

グラスワイン 赤／白／泡
G l a s s  w in e  〈Re d ／  W h ite  ／  S p a r k l in g〉

余市 ウイスキー
YO I C H I  〈W h is key〉

壱岐 麦焼酎
I K I  〈B a r l ey  s h o c h u〉

羊蹄山の天然水 炭酸水 500mL
N atu ra l  m in e ra l  s p a r k l in g  wate r

クラフトジンジャーエール
C raf t  g in g e r  a l e

クラフトレモネード
C raf t  l e m o n a d e

Le m o n g ra s s  te a

金額は全て税込価格となります。 All prices include sales tax .

4 ,000ノンアルコールペアリングコース
N o n A l c o h o l  Pa i r in g  C o u r s e  〈6 D r in ks〉

8,500ペアリングコース
Pa i r in g  C o u r s e  〈6 D r in ks〉

料理に込められた「森の香り」を引き立たせる
ペアリングドリンクコースをご用意しております。

レモングラスティー HOT 


